. Cuchilleria
japonesa
g B
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447102
102,00€

Modelo cocina japonés 200 mm.

447104 soma
166,00€ |

Modelo cocina japonés 240 mm.

447108
37,00€

Pelador japonés 80 mm.

447110
52 00¢€ .
Puntilla japonesa 110 mm. W
447112

71,00€

Puntilla japonesa 150 mm.

447114 —
108,00€

Jamonero japonés 310 mm.

447116
116,00€

Santoku deslizante 180 mm.

448054
50,00€

| ; } A 447106
Manta para 9 cuchillos (no incluidos) C E RAM I CO 11 7,00’€

Modelo cocina japonés ceramica 160 mm.
existentes. En el proceso de fabricacion de las hojas se utiliza acero

inoxidable CROMOVA 18 templado al hielo y endurecido median-

te el proceso “Rockwell” sometiéndose a una temperatura de 56 448302
a 58 © C. Mediante esta tecnologia se consigue un filo extremo y 47 00€
resistente aumentando la resistencia a las manchas y en especial a _ : £

la corrosion. Afilador de cuchillos manual - gris/negro

Los cuchillos GLOBAL estan fabricados con los mejores materiales

Cada cuchillo se pesa para asegurar el perfecto equilibrio a la hora
de utilizarlo. Sus contornos lisos y la fabricacion sin soldaduras ofre-
cen lo dltimo en seguridad e higiene.

Asi como las espadas otorgaban distincion a los Samurdis, los cu-
chillos«GEOBAL«an distincion a los chef, tanto profesionales como
amateurs;




